
M E N U
SpringSpring

MENU

Vorspeise

HOMEMADE KIMCHI 6.0
Scharfer eingelegter Chinakohl mit Daikon, 

Karotten und Lauchzwiebeln

HONEY SOY CHICKEN 9.0
Marinierte Hähnchenflügel ,  serviert mit Sesam,

Frühlingszwiebeln und Kimchi

Hauptspeise

CREAMY PEANUT
Frisches Gemüse in einer cremigen hausgemachten

Erdnusssauce,  serviert mit Salat und Sesamreis
Tofu  16 .9

Hähnchen  18 .5
Rindfleisch  20.5

Sushi

CRUNCHY SURIMI SANDO 17.0
Frittierte Sushi Sandwiches gefüllt  mit Surimi und Avocado,

umhüllt  mit Nori  Blatt und Reispapier,  serviert mit Chil i
Mayo, Unagi und Sesam

 
Dessert

PEACH PANNA COTTA 9.9
Hausgemachtes Kokos Panna Cotta,  serviert mit

Pf irsichpüree,  Kokosflocken und Früchten

Getränke

SUNSET PEACH 6.5
Jasmintee,  Pf irsich 

LILLET ROSÉ WHITE PEACH 8.9 
Li l let Rosé,  White Peach, Pf irsich
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KAZUMI’S


